Un debutto vincente
con menzione d’onore
per I'Oleum Vatis

L’olio realizzato con olive
del Vittoriale ha vinto

un premio al prestigioso
Olio Officina Festival

Gardone

Simone Bottura

® Menzione
I'Oleum Vatis.
Fa il suo debutto con un
prestigioso  riconoscimento
I'extravergine otienuto dai
frutti dei 395 olivi presenti nel-
la tenuta del Vittoriale: a Olio
Officina Festival, la tre giorni
milanese dedicata all'oro ver-
de conclusasi sabato, & stato

d'onore  per

prettamente agricolo anche
una funzione sociale, impie-
gando giovani che non han-
no un lavoro, che escono da
situazioni di disagio e che
scelgono di cambiare vita.

Prospettive. La parola chiave
¢ wrecuperos. Recupero di vi-
te che stavano per perdersi e
che rinascono grazie a proget-
ti di autoimprenditorialita le-
gati alla produzione olivicola,
ma anche di oliveti abbando-
nati o poco curati, che Il Cava-
liere si prende in carico per
farli fruttare di nuovo. Come
accaduto per i 395 olivi del Vit-

toriale, i della

premiato con

una menzione |l prossimo passo varicta  Casaliva,
per il packaging.  sara la messa cultivar tipica del la-
E presto l'olio  jn commercio go, da cui si ricava
del Vate, frutto delle prime I'Iuriu x-lerdu del Gar-
della campagna da. I'olio extravergi-
olearia Eﬂ{ﬂ.bs.a- bottiglie frutto ne piit nordico rb|1cl
ria sul mercato, della campagna Mediterraneo, tra i
in vendita al del2018 pitlapprezzatid’lta-

shop della Fon-
dazione dannunziana di Gar-
done Riviera e nella sede del-
la societh agricola Il Cavaliere
di Salb, che 1o ha prodotto.
«Una grande soddisfazio-
nes, commenta Massimilia-
no Basile, che con Simone
Bonzanini ha londato nel
2014 1'azienda olearia salodia-
na, che affianca all'ambito

lia. «L'Oleum Vatis
- dice Basile - & un prodotio a
tiratura limitata. Ne esistono
1600 bottiglie da un quarto di
litro, che contengono olio
che proviene esclusivamente
dalle olive del Vittoriales,

E un prodotto di nicchia,
per pochi eletti. Anche il prez-
zo, in via di definizione, sara
commisurato  all'esclusivita

del prodotio. L'operazione
vede coinvolti, oltre alla socie-
ta agricola Il Cavaliere, che ha
curato gli olivi del Vittoriale e
si & occupata della raccolia
delle olive, anche 'Agraria di
Rivade Garda, che ha effettua-
tola frangiturae l'imbotrtiglia-
mento, e l'ing. Giuseppe De
Gasperini, che ha disegnato
l'etichetta. E ovwilamente la

Fondazione del Vittoriale,
con il presidente Giordano
Bruno Guerri che ha voluto
rendere di nuove produttivi
gli olivi dannunziani, altrotas-
sello del progetto teso a fare
del Vittoriale un museo vivo e
in continua evoluzione, un
luogno il pit possibile uguale a
come lo realizzd Gabriele
d'Annunzio. #




